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Ostersonntag und
Ostermontag
von 7 bis 10 Uhr

geodffnet

Das gesamte
Team von Warncke’s
Frischecenter winscht
lhnen eine entspannte

Osterzeitn
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Klick dich rein und folge uns!

[=]; (=]

!
1

=] &5

Wulmstorfer Wiesen 2
in Neu Wulmstorf
. s o E-Mail: info.edeka-warncke.
y e = s el nord@edeka.de
v O \ - www.edeka-warncke.de
; LK %
}M‘u‘-;

4%

Wir 9 Lebensmittel.



Liebe Kundinnen, liebe Kunden,

das Osterfest steht kurz vor der Tir und
unser Team im Markt gibt mal wieder alles,
damit bei lhnen aus kulinarischer Sicht kei-
ne Wiinsche offenbleiben. Wir nehmen Sie
in der Osterausgabe unserer Frischseiten
mit auf einen Spezialitatenrundgang durch
unseren Markt und zeigen lhnen, welche
Produkthighlights Sie sich bei uns im Hin-
blick auf die Festtage nicht entgehen lassen
sollten.

Von Fleischempfehlungen unseres Somme-
liers Jan Spieckermann, der mit seinen Kol-
legen an der Bedientheke besondere Spezi-
alitdten vom Lamm, vom Strohschwein und
von der Farse bereithélt, Gber ein Blick in un-
sere Spirituosenabteilungen, wo regionale
Schnépse und Likdre aus der Schnapsmanu-
faktur Ribke in Neu Wulmstorf und weitere
extravagante edle Tropfen auf ihre Ver-
kostung warten, bis in unsere BACKBUDE,
in der zu Ostern nicht nur leckere Backwa-
ren warten, sondern auch einiges flr die
Kleinsten geboten wird.

Das ist jedoch noch langst nicht alles. Auf
den folgenden Seiten warten wie gewohnt
viele weitere spannende Themen fir die
sich das Weiterblattern allemal lohnt. Ler-
nen Sie beispielsweise unsere neuen Mit-
arbeiterinnen kennen, erfahren Sie schon
jetzt, was unser Sortiment fir den anste-
henden Mutter- und Vatertag zu bieten hat
und trennen Sie sich den Spielplan flir die
EM 2024 in Deutschland aus, damit Sie keln
Spiel verpassen.

Alle Mitarbeiter unseres Marktes und auch

ich freuen uns auf lhren nachsten Besuch
und winschen Ihnen frohe Ostern.

I ihre Fanulie Warncke

Lammspezialitdten aus Neusseland

Jan Spieckermann: ,Wer Lamm zu Ostern genie-
Ben mochte, ist an den Bedientheken von Warn-
cke’s EDEKA Frischecenter goldrichtig. Die feinen
Zuschnitte des begehrten Neuseeland-Lamms
bieten eine hervorragende Konsistenz und einen
ganz feinen, milden Geschmack, der auch jene
Uberzeugen kann, die sonst eher einen Bogen
um Lamm machen. Ob Lammkeule, -riicken,
-lachs- oder -krone — es ist sicher fir jeden das
passende Teilstuck dabei."

G
Mo,
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SCHWEIN

FUR EINE BESSERE HALTUNG.

WIR MACH!
SCHWEINE

Mit seinem Markenfleisch Strohs
— entlang der gesamten Lieferk
noch stérker fiir Tierwohl und Né
Warncke’s Frischecenter Spezia
Herzstiick der Produkte bildet di
Und weil die Landwirte fiir die

fleisch-Programme mehr leisten r

Alles gute Griinc
ein gutes Stiick be

|2 wirwtetensninel. DEIN LEBENSMITTELPUNKT®



Oster-Genuffenyfehlungen von

Fleischsommelier Jan Spieckermann

Farsenfleisch: Qualitat fiir Feinschmecker

Jan Spieckermann: ,Seit geraumer Zeit bieten
wir diverse Teilstlicke von der Farse an unserer
Fleisch-Bedientheke an. Die Ware beziehen wir
dabei ausschlieBlich aus Norddeutschland, denn
Regionalitat liegt uns am Herzen. Das Fleisch
der Farse hat eine ausgepragte Marmorierung,
wodurch es besonders aromatisch schmeckt.
AuBerdem halt es den Fleischsaft besser als bei-
spielsweise das Fleisch vom Jungbullen. Fir un-
sere Kunden liegen alle géngigen Teilstlicke von
der Farse taglich frisch zum Kauf bereit.

Infos und Fakten zum Farsenfleisch
» Eine Farse ist ein geschlechtsreifes weibliches
Rind, das noch nicht gekalbt hat.
Farsenfleisch hat eine kraftige rote Farbe, fei-
ne Fasern und wird von vielen feinen Fettader-
chen durchzogen.

* Durch das langsamere Wachstum bilden Far- [
sen sehr ausgeprégte und gleichzeitig beson- §
ders feine Fetteinlagerungen, die sogenannte
Marmorierung.

« Diese ausgepragte Marmorierung macht das |
Fleisch besonders aromatisch, zart und saftig.

» Der Geschmackstrager Fett kann besser wir-
ken, da er bestens im Muskelfleisch verteilt
ist.

EN UNSEREN . /7
N DEN HOF. . N7

chwein engagiert sich EDEKA Gutfleisch
ette — gemeinsam mit den Landwirten
chhaltigkeit. Gute Griinde, warum auch
itaten vom Strohschwein anbietet. Das
e Haltungsform Stufe 3 ,AuBenklima“.
Erfiillung aller Bedingungen der Gut- ¢ e .
nlissen, werden sie auch besser bezahlt. EZ EPTT | P P

le, warum das Fleisch _
sser ist — und schmeckt.

]

Schweinekrustenbraten
vom Strohschwein

Greifen Sie an der Bedientheke von Warncke’s
EDEKA Frischecenter zur Schweineschulter vom
3 Strohschwein und zaubern Sie sich zu Ostern ei-
___—"nen leckeren Schweinekrustenbraten. Scannen
Sie einfach den QR-Code und legen Sie los.

i
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Regionalitat

Ungere neuen Mitarbeiter

Im Kurzportrat

vom Hotel an die Marktinformation

Die 18-jahrige Leyla Polat ist seit dem 15. Januar dieses Jahres an der Infor-
mation in Warncke’s EDEKA Frischcenter anzutreffen. Vor ihrem Engagement
im Markt arbeitete die Dollernerin in einem Hotel, strebte aber seit Ldngerem
einen Tapetenwechsel an. In Teilzeit nimmt die Kauffrau nun Anfragen und
Wiinsche der Kunden entgegen, kimmert sich um das Lottgeschéaft und fullt
nebenbei die Tabakwaren, die am Infostand im Kassenbereich des Marktes
ebenfalls erhadltlich sind, gewissenhaft auf. Zusatzlich ist Leyla Polat auch zu-
\ standig flr die Zeitschriftenabteilung im Markt. ,, Ich habe mich in der kurzen
I ' v 3 4105 Zeit bereits gut eingelebt und bin total zufrieden mit meinen Kollegen, den
) 3 ' N netten Kunden und dem gesamten Arbeitsklima. Ich lerne taglich dazu und
— die Arbeit bereitet mir groBe Freude", resiimiert die Teenagerin.

Melanie Pehube

Seit 20 Jahren mit dem
Lebensmitteleinzelhandel verwurzelt

ﬁ

Ebenfalls neu an der Information und bereits seit einem halben Jahr im Team ist Me-
lanie Schube. Auch die Neu Wulmstorferin arbeitet in Teilzeit und wechselt sich im
Schichtbetrieb sowie bei den anfallenden Aufgaben mit Leyla Polat ab. Die 43-]Jahrige
hat in jungen Jahren Floristik gelernt und in einer Gartnerei gearbeitet, ehe sie spater
in den Lebensmitteleinzelhandel wechselte und fortan mehr als 19 Jahre als Verkaufe-
rin in einem Discounter arbeitete. Als sie im Sommer des vergangenen Jahres auf eine
Stellenausschreibung des Marktes aufmerksam wurde, bewarb sie sich und wurde von
Marktinhaber Wilfried Warncke prompt eingestellt. ,Angenehme Kunden, nette Kolle-
gen und viel Abwechslung. Nach einem halben Jahr flhle ich mich voll angekommen
im Markt und komme jeden Tag gerne her. Es macht sehr viel Spal8 und ich mochte
gerne viele Jahre hier arbeiten™, schwarmt die Mutter einer achtjahrigen Tochter.

A«y’a Dahlmann
Die neue FUhrungskraft in der TiefkUihlabteilung

»~Auch wenn es hin und wieder etwas frostig werden kann, fihle ich mich
sehr wohl in der Tiefklihlabteilung®, berichtet Anja Dahlmann mit einem Au-
genzwinkern. Die 34-Jahrige leitet seit einem halben Jahr die Abteilung und
weiB nur Gutes zu berichten. ,Ich kann mich voll und ganz austoben, was die
Sortimentsgestaltung angeht, und bringe gerne neue ldeen ein, die ich in Ab-
sprache mit Herrn Warncke dann auch oftmals in die Tat umsetzen kann. Das
Gestalten von Thementruhen flr bestimmte Anlasse wie den Super Bowl oder
das jetzige Osterfest kann ich hier als Beispiel nennen®, so die sympathische
Buxtehuderin, die gerne Verantwortung tbernimmt und gestaltet.

Als gelernte Verkauferin war Anja Dahlmann sowohl in der Gastronomie als
auch im Lebensmitteleinzelhandel einige Jahre tatig und bringt so wertvolle
Erfahrungen mit. Ist die Kauffrau einmal nicht im Markt anzutreffen, kiimmert
sie sich um ihr Kind oder geht, wenn es die Zeit zul&sst, gerne mit Freunden
aus.

B I — DEIN LEBENSMITTELPUNKT @



Warncke’s

Wein- und Kay eempf?h (“":9' -

Wilfried Warncke empfiehlt ...
... den Grauen Burgunder vow Weingut Pehnitt

Das zarte Armonenspiel von Mandeln und Honigmelone und die spannende stfBsaure
Abwechslung machen den Wein zu einem idealen Begleiter auf der Terasse, er passt
jedoch am besten zu einem hochwertigen Abendessen mit Pasta oder hellem Fleisch.
Auch ein sltiBsaurer Fruchtsalat findet in diesem Wein seinen idealen Partner.

Herkunft: Rheinhessen, Deutschland Geschmack: trocken
Rebsorte: Grauburgunder Trinktemperatur: 8 bis 10°C
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.

Jan Spieckermann empfiehlt ...
... die zart fchmelzende Alte Hexe

Bei der Alten Hexe handelt es sich um eine Selektion
der ,Roten Hexe". Diese Auswahl wird sorgfaltig ge-
pflegt und in Kellern gereift, so dass die Alte Hexe ihre
unverkennbare kraftig-wilrzige Note entfalten kann.

Herkunft: Schweiz Laktosefrei: ja
Késesorte: Schnittkase Fettgehalt: 55 % Fetti. Tr.
Milchart: Kuh Labart: tierisches Lab
Reifezeit: mind. 8 Monate

Edel-Spirituosen aus der =
S[HNAPS SchnapsI ;\A:nufaktzr Ribke GENUSST! P

MANUFAKTUR Greifen Sie in der Spirituosenabteilung von Warncke's EDEKA Fri-

schecenter zu den Schnépsen und Likéren von der Schnaps Manu-
faktur Ribke aus Neu Wulmstorf, der einzig verbliebenen Brennerei
im Alten Land. Die Schnaps Manufaktur Ribke ist ein Unternehmens-
zweig der Schliebs Handels GmbH.

Mit viel Liebe und Geduld stellen die Spirituosenexperten um Inhaber

Volker Schliebs in ihrer Manufaktur Schnapse und Likére mit ausge-
suchten Zutaten aus der Obstanbauregion Altes Land her. Vom Klassi-
ker wie dem Kirschlikér und dem Kirschschnaps bis zu ausgefallenen
Kreationen wie dem Schoko-Chili-Schnaps oder dem Rum aus dem
Alten Land — alles ausschlieBlich aus vollreifen Friichten, natirlichen
Krautern und Gewlirzen. Verzichtet wird dabei grundsatzlich auf Ge-
schmacksverstarker, Farbstoffe und kiinstliche, zugekaufte Aromen.
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MIT DEN BACKBUDEN-

m’eBAc)\&

Ostersonntag
und Ostermontag
von 7 bis 10 Uhr
gebffnet

NEU IM BUDENTEAM:
INES GRONBERG

Ende des vergangenen Jahres hat das BUDENTEAM
Verstarkung bekommen. Seit dem 18. Dezember 2023
ist Ines Griinberg als Verkauferin fur die Besucher da
und erfullt in der Frihschicht die Winsche der Kunden.
Die 56 Jahre alte Neu Wulmstorferin ist gelernte Kon-
ditoreifachverk&uferin und verfiigt somit Gber reichlich
Erfahrung.

»lch freue mich, ein Teil des Teams der BACKBUDE
sein zu durfen, und habe mich bestens eingelebt.
Ob der Kontakt zu unseren freundlichen Kunden
samt Beratung oder die Tatigkeiten hinter den
Kulissen — die Arbeit hier macht mir gro3en Spal
und ist immens abwechslungsreich®, berichtet die
leidenschaftliche Camperin mit einem Lacheln auf
den Lippen.

www.die-BACKBUDE.de @) (O)dieBACKBUDEN




BACKFRISCHE O0STERSPEZIALITATEN

Frische Backwaren von bester Qualitdt gehéren an
Bohlsener Ostern einfach dazu. Egal ob flir den Familienbrunch
MUEHL oder das gemiitliche Kaffeekranzchen - die BACKBUDE
- - bietet die passenden Spezialitdten. Osterkostlich-

3 keiten in Bioland-Qualitat stehen von der Bohlsener
Milhle aus Uelzen bereit. Erhaltlich sind der Butter-
zopf, das Rubli-Nuss-Kichlein, der Rhabarberkuchen,
der ,Alles Gute“-Keks und das knackige ,Landtied"-
Baguette.

o
@wDE IN DER BACKBUDE
A

Denken Sie daran,
rechtzeitig
vorzubestellen!

Komplettiert wird das reichhaltige Sortiment mit den
Produkten von Dallmeyers Backhus. In der Auslage
warten punktlich zu Ostern unter anderem Frichte-
brot, Hanseaten in Ei-Form in Hell und Dunkel, der
traditionelle Osterzopf, Quarkhasen und die Rubli-
schnitte.

r—_—_—_—_—_—_—_—1

GRATIS-DeNUT NACGH WAHL
FUR KLEINE KUNSTLER

KIDS AUFGEPASST! VORNAME:

Haltet eure Bunt- oder Malstifte _ ALTER*
bereit, malt das folgende Ostermotiv

nach Herzenslust aus und gebt es bis

zum 1. April 2024 in der BACKBUDE

in Neu Wulmstorf ab. Dann erhaltet

ihr einen DONUT GRA“SI

Viel SpaB.

rein!

Aktion bis
1. April 2024 gultig
Pro Kind nur ein Bild

L_______________J




ter-Cefchenliideen

fur Grof3 und Klein

*»  Ostern steht vor der Tir und damit auch die Zeit fir kleine Auf-
l‘,,ﬂ oy merksamkeiten fur die Liebsten im engsten Kreis. Warncke’s EDEKA
Frischecenter bietet in seinem groBen Non-Food-Bereich eine Vielfalt
an Geschenkideen fir GroB und Klein. Schauen Sie vorbei und lassen
Sie sich inspirieren. Folgend vorab ein paar Einkaufstipps.

-
g7 ..

Die ganze Welt der Spielwaren

Von Puzzeln Gber Brettspiele bis hin zu Lego und Playmobil —in
der groBen Spielwarenabteilung warten zahlreiche Highlights flr
den Osterhasen. Sowohl fiir Madchen als auch fiir Jungen ist garan-
tiert etwas Passendes dabei. Sparen Sie sich also den lastigen Weg
in ein Spielwarenfachgeschaft.

Wunschboxen far
leuchtende Kinderaugen

Mit dem Wunschboxen-Service fir Geburtstage, Schulanfang, Taufe, Konfir-
mation, Kommunion oder eben auch das Weihnachts- oder Osterfest beschert
Warncke’s EDEKA Frischecenter in Neu Wulmstorf Kindern ganz besondere Uber-
raschungsmomente. Wie das funktioniert? Ganz einfach!

Kommen Sie einfach zwei Wochen vor dem entsprechenden Anlass mit |hrem
Kind in unserem Markt in Neu Wulmstorf vorbei und suchen Sie gemeinsam die
gewlinschten Geschenke in unserer reich bestlickten Spielwarenabteilung aus.
Am Informationsstand erhalten Sie vorab eine leere Box zum Beflllen, die Sie
nach Auswahl Ihrer Wunschartikel spdater wieder an der Information abgeben.
Dabei hinterlassen Sie den Namen des Kindes sowie das Datum des Ereignisses,
an dem die Box fir Familie, Freunde oder Bekannte in der Spielwarenabteilung
bereitsgestellt werden soll.

Der Wunschboxen-Service schldgt gleich zwei Fliegen mit einer Klappe. Er er-
leichtert den Gasten die Suche nach einem geeigneten Geschenk und die Kinder
erhalten in jedem Falle die Geschenke, die sie sich gewlnscht haben.

Wie ware es mit einem Gutschein als
Ostergeschenk fir die GroBBen?

Mit den Gutscheinkarten, die Sie in Warncke’s EDEKA Frischecenter
im Kassenbereich finden, haben Sie garantiert ein passendes Osterge-
schenk fur Ihre Freunde und Familie zur Hand. Neben Gutscheinen fiir
den Markt finden Sie auch Karten fiir Amazon, Zalando, Netflix, iTunes
und vieles mehr. Auch die beliebten Wunsch-Gutscheine, die online bei
gleich mehreren bekannten Anbietern einlésbar sind, sind erhaltlich.

| s wirwtetensminel. DEIN LEBENSMITTELPUNKT®
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AUFGEPASST, LIEBE KIDS!

Ihr habt gute Augen und euch geht kein Ei durch die Lappen? Dann habt ihr

beste Chancen, eine siiBe Uberraschung zu gewinnen. Wir haben in der ge- E

samten Zeitung bunte Ostereier versteckt. Wenn ihr alle entdeckt habt, dann !

tragt einfach die Anzahl der Eier in den unten abgebildeten Coupon ein und ! NAME:
1
1
1

gebt diesen personlich oder in Begleitung eurer Eltern bis zum 30. Marz 2024
in unserem Markt ab. Eure kleine Uberraschung bekommt ihr mit der richtigen
Losung dann direkt auf die Hand. Viel SpaB beim Mitmachen.

.
Teilnehmen kann jeder ab 18 Jahre, ausgenommen die EDEKA-Mitarbeiter und deren Angehorige. Den ausgefiihrten Coupon in Warncke’s EDEKA Fri- D(e&e" E aOCCh
schecenter in Neu Wulmstorf abgeben. Abgabeschluss ist der 30. Marz 2024. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Keine Barauszahlung. Ihre Angaben Y .
werden ausschlieBlich zur Bearbeitung ihrer Teilnahme an der Verlosung gespeichert und genutzt. Eine Weitergabe Ihrer Daten erfolgt nicht. Ausge- mtza n.
nommen hiervon sind Dienstleistungspartner, wenn dies zur Durchfiihrung des Gewinnspiels notwendig ist. Die Datenverarbeitung erfolgt auf Grund-
lage von Art. 6 Abs. 1 f DS-GVO. Ihnen steht ein Widerspruchsrecht gegen die Verarbeitung zu. (https://www.edeka-warncke.de/6-datenschutz.html)

OSFEREEEI%’EEMALEN Wir befillen euer

selbst gebasteltes

iN UNSERER BAGKBUDE Osternest — e

Warncke’s EDEKA Frischecenter 1ddt euch am Sams-

tag, dem 30. Marz 2024 von 10 bis 14 Uhr herzlich Liebe Kinder, eure

zum groBen Ostereier-Bemalen in seine BACKBUDE Kreativitat ist gefragt.
ein. Meldet euch dafiir gemeinsam mit euren Eltern

an der Kundeninformation bei uns im Markt an und Mit Koérbchen, Oster-
werdet gemeinsam mit unserem Mitarbeiterteam nach stroh, Dekomaterial und

etwas Fantasie koénnt ihr
die schdnsten Osterkorbe
basteln. Ran an die Sche-
re, holt euch den Kleber und legt — am besten gemeinsam
mit euren Eltern - los. Aber etwas Wichtiges fehlt, oder?
Naturlich die kostliche Fillung! Hier hilft Warncke’s EDEKA
Frischecenter weiter, denn der Osterhase kommt zu Besuch
und hat einige Leckereien im Gepack.

Herzenslust kreativ.

um Anmeldung
wird gebeten!

Gebt also eure selbst gemachten Kdrbe bis spatestens
zum 28. Marz 2024 an der Kundeninformation bei uns im
Markt ab und holt sie am Ostersamtag, dem 30. Mérz
2024, reich beflllt wieder ab. Wir freuen uns schon auf

< dLeBAG UDE euch und eure tollen Basteleien. Pro Kind ein Korb.




‘ Pehon, Tgewu&ft?

Ipps und Tricks rund ums Ei

1. Tipp Ostern steht vor der Tir und aus gegebenem Anlass prasentieren
wir IThnen hier drei geniale Tricks rund um die ovalen Késtlichkei-
ten, die so ,Ei(nfach)"und genial sind, dass sie aus Ihrem Alltag

nicht mehr wegzudenken sind!

Ab in den Gefrierschrank mit dem I st das Ei noch gut? Der Eiertest!

nicht bendtigten Eiweil3
Um herauszufinden, ob ein Ei noch genieB-

Sie wissen nicht, wohin mit dem nicht bar ist oder nicht, brauchen Sie nur ein Glas
mehr bendtigten EiweiB? Einfach das nicht gefullt mit Wasser. Nun legen Sie das Ei hi-
bendtigte Eiwei in eine Eiswirfel-Form nein. Wenn es nach oben schwimmt bzw.
geben und portionsweise einfrieren. Das senkrecht steht, ist es verdorben und soll-

nachste EiweiBrezept kommt bestimmt! te nicht mehr verzehrt werden. Liegt es auf
dem Glasboden, so ist es frisch und lecker.

Wenn Sie dennoch unsicher sein sollten,
schlagen Sie das Ei auf. Je frischer, desto fes-
ter ist das EiweiB. Sollten Sie also ein wass-
riges EiweiB vorfinden, ist das ein Zeichen
daflir, dass das Ei alt ist.

Zutaten:
Unkonventionell, aber genial: . Ei - Topf
So gelingt ein pochiertes Ei

« Kleine Schiissel » Wasser

Diese Zubereitungsmethode wird * Frischhaltefolie

wohl sicher nicht von Spitzenkdéchen

benutzt, fur alle Hobbykoche ist die Zubereitung:

folgende Anleitung jedoch eine geni- 1. Kleine Schissel mit Folie auslegen

al einfache Option. Das Frihstucksei 2. Ei aufschlagen und in die mit Folie

mal anders: ausgelegte Schissel geben

3. Folie oben gut verschlieBen, so dass
Sie eine auslaufsichere , Eibombe"
haben.

4, ,Eibombe" fiir 5 Minuten in kochen-
des Wasser legen

5. Nun ziehen Sie die Frischhalte-Folie

ab und kénnen das Ei servieren.

- 1. Verquirlen Sie drei Eier und wirzen die Masse nach
~ Belieben mit Gewlirzen, Krautern Kase.
.~ 2. Geben Sie so viel der Masse auf Ihr Waffeleisen,
- dass der Boden bedeckt ist.

3. SchlieBen Sie das Waffeleisen und backen Sie das Ei.

Wir @ Lebensmittel. DEIN LEBENSMITTELPUNKT @



Ptephanie Heiberger

_«  Wir freuen uns, Ihnen ein neues Gesicht im Team unserer Obst- und GemUsebteilung
vorstellen zu kdnnen. Seit dem 1. Februar dieses Jahres ist Stephanie Heiberger die
neue stellvertretende Leiterin der Abteilung. Die 30 Jahre alte Staderin hat den Beruf
der Verkauferin von der Pike auf gelernt und ist seit einigen Jahren im Lebensmit-
teleinzelhandel tatig. In unserem Markt hat sich die sympathische Kauffrau bereits gut
eingelebt. Mit einem Lacheln im Gesicht berichtet sie: ,Ich fiihle mich gut angekommen
und bin dankbar, dass die Verantwortlichen mir direkt so viel Verantwortung tbertra-
gen haben. Die Arbeit im Obst- und Gemusebereich ist eine tolle Herausforderung und
bietet Tag fur Tag Abwechslung. Es macht Spa3, gemeinsam mit den Kollegen die Ab-
teilung stets frisch, bunt und abwechslungsreich fiir unsere Kunden zu gestalten, und
ich freue mich auf hoffentlich viele Jahre hier im Markt", so Stephanie Heiberger, die in
ihrer Freizeit gerne Sport treibt und mit Freunden unterwegs ist.

R ‘Neu in unserer Obst- und GemUseabteilung:
=

In Kirze wieder da!

Opargel und Erdbeeren

auf der Region

Die kalte Jahreszeit neigt sich allmahlich dem Ende entgegen und die

Zeit naht, in der frisches Obst und Gemiise aus der Region wieder in die

Obst- und Gemiiseregale von Warncke’'s EDEKA Frischecenter zurlck-

kehrt. Allen voran der frische Spargel vom Hof Bartels, der ab Mitte April

aller Voraussicht nach wieder geschalt und ungeschalt zum Kauf bereitstehen wird. Ab
circa Mitte Mai werden dann die verfihrerisch roten Erdbeeren vom Obsthof Busch folgen.

@[Bﬂss Rote

. 1 i VerfUhrungen
Feigehes vor vom Obsthof Busch

Das weil3e
Gold vom
Hof Bartels

Die butterzarten weiBBen, griinen und violetten Stan-
gen aus Wennerstorf sind garantiert von bester Qua-
litdt und bestechen durch ihren einzigartigen Ge-
schmack. Perfekt kombinieren lasst sich das weiBe
Gold ubrigens mit den aromatischen Kartoffeln vom
Hof Bartels und mit den Schinkenspezialitdten aus
der Basedahl Schinkenmanufaktur in Hollenstedt.

Ab Mai werden auf dem Obsthof Busch in Tostedt die
ersten Erdbeeren geerntet, die dann in ihrer ganzen
Pracht in der Obstabteilung von Warncke’s EDEKA Fri-
schecenter zum Kauf bereitliegen. Das Geheimnis der
stBen Erdbeeren vom Hof Busch liegt in der ausschlieB3-
lichen Ernte im Freiland. Lassen Sie sich diesen einzig-
artigen Geschmack aus der Region nicht entgehen.



















