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\
Unsere MBAG@“DE ist am
SILVESTER-SONNTAG
von 7 bis 12 Uhr fiir Sie geoffnet!

bre Informationen zum grol3en
er-Verkauf sowie zum Vorbe-
ervice finden Sie im Innenteil.

Wir winschen lhnen

frahe Weihuachten

und einen guten
Rutsch ins

TJahr 2024

Klick dich rein und folge uns

Wulmstorfer Wiesen 2 in Neu Wulmstorf
E-Mail: info.edeka-warncke.nord@edeka
www.edeka-warncke.de




Liebe Kunden,

ein ereignisreiches Jahr neigt sich dem Ende entgegen und
wir alle freuen uns auf gemitliche Festtage mit den Liebsten.
Den Stress hinter sich lassen und entspannte Stunden ge-
nieBen - das ist es, was Weihnachten und den Jahreswech-
sel fir uns alle so besonders macht. Was dabei nicht fehlen
darf? Echte Genussmomente! Hier kommen wir ins Spiel.
Wie gewohnt hat unser engagiertes Mitarbeiterteam wieder
alles in die Wege geleitet, damit Sie aus kulinarischer Sicht
bestens versorgt sind. Das Herzstlick dabei bildet unsere
Fleisch-Bedientheke mit ganz besonderen Spezialitaten. Al-
lesamt zum Wunsch-Abholtermin vorbestellbar fir unver-
gleichlichen Genuss, der garantiert jeden Geschmack trifft.
Sie sind noch unsicher, was auf ILhrer Festtagstafel landen
soll? Dann lassen Sie sich auf den folgenden Seiten inspi-
rieren. Ob Genusstipps von Fleischsommelier Jan Spiecker-

FRISCHE BERLINER

UND VIELES MEHR - SPoNTAN
ODER AUF VORBESTELLUNGEN ..

Unsere BACKBUDE ist am

SILVESTER-SONNTAG
von 7 bis 12 Uhr fiir Sie geoffnet!

mann, ein Blick in
das breite Ange-
bot unserer BACK-
BUDE oder exklusive Wein- und Spirituosenempfehlungen -
entdecken Sie die weite Spezialitaten-Welt unseres Marktes
und greifen Sie anschlieBend bei Ihrem Vorweihnachtsein-
kauf zu. Bei Fragen und Winschen sind unsere Mitarbeiter
naturlich jederzeit fir Sie da!

Unser Team in Neu Wulmstorf und ich winschen Ihnen viel
SpaB beim Stébern durch die Weihnachts-Frischeseiten so-
wie ein besinnliches Weihnachtsfest und einen guten Rutsch
ins Jahr 2024.

I inr Wilfried Warncke

Nutzen Sie den Silvester-Vorbestellservice
der BACKBUDE und holen Sie sich lhre ge-
wilnschten Berliner, Baguettes, Partyson-
nen und Co. frisch zubereitet zwischen 7
und 12 Uhr bequem in der BACKBUDE ab.
Teilen Sie unserem Budenteam einfach bei
Ihrem nachsten Einkauf in unserem Markt
Ihre Bestellwiinsche sowie die Abholzeit
mit und genieflRen Sie anschlieRend einen
genussvollen Jahreswechsel. Auch die Be-
zahlung ist bereits vorab moéglich. Welche
Berliner-Kreationen und weitere Lecker-
bissen die BACKBUDE im Hinblick auf den
Jahreswechsel zu bieten hat, erfahren Sie
auf Seite 6.

DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®



Genusstipps fur die Feiertage von
Fleisehsonunelier Jan Ppieckermann

Sie brauchen Inspiration bei der Auswahl der passenden Fleischspezialitaten fiir ihr Weih-
nachtsmeni? Fleischsommelier Jan Spieckermann gibt Einblicke ins Sortiment der Fleisch-
bedientheke und prasentiert seine Genusstipps.

Rind von Scotland Hills und aus dem Dry Ager

Fans von Rindfleisch rat Jan Spieckermann zum Griff zu den Spezialitaten vom schotti-
schen Weideochsen von Scotland Hills. ,,Absolutes Premiumfleisch, das sein Geld wert
ist. Neben zarten Ochsenbackchen bieten wir auch Filet, Entrecote und Teres Major
an unserer Theke an. Wahre Delikatessen flir genussvolle Festtage", so der Fleischsom-
melier, der zudem auf feinstes Dry aged Beef aus dem hauseigenen Reifeschrank
verweist. Acht Wochen gereifte Rumpsteaks, die dank der langen Reifezeit durch ihr ganz
spezielles Aroma glanzen. SCOTLAND HILLS

PREMIUM LAMB & BEEF

DECRET DU 12.3.96

Wenn Gefliigel, dann Label Rouge
+Wer in Sachen Geflligel einmal etwas ganz Besonderes auftischen méchte, dem kann ich die Label-Rouge-Gefliigelpro-
dukte nur warmstens ans Herz legen. Von ganzen Maishahnchen, Puten und Perlhiihnern bis hin zur Maishahnchen-
brust Supreme und feinster Gansebrust bieten wir eine groBe Auswahl des Label-Rouge-Freilandgefliigels aus Frank-
reich, das durch seinen einzigartigen Geschmack und exzellente Qualitat Uberzeugt an. Probieren lohnt sich®, empfiehlt Jan

Spieckermann. (dchenﬁpa:?fgp PJH{O"I(

fur die Feiertage

Sparen Sie sich bei den Weihnachtsvorbereitun-
gen in der Kiche wertvolle Zeit und greifen Sie
an der Bedientheke von Warncke's Frischecenter
zum hausgemachten Rotkohl. Stets frisch zube-
reitet und garantiert lecker!

Bitte bis 13, Dezemper
an der Fleischtheke
abgeben

Lehwein aus Deutichland

Noch bis 13 DEZEMBER Fleischspezialitaten vorbestellen

Nutzen Sie unseren Bestellservice fir die Festtage. Die entsprechenden Bestellzet- W&
tel fir Fleischspezialitédten aller Art liegen an den Bedientheken im Markt in Neu Lo g Moy
Wulmstorf aus. Greifen Sie also noch rechtzeitig zu, lassen Sie sich inspirieren und W_
tragen Sie Ihre Wunschbestellungen zusammen mit lhren Kontaktdaten und

Ihrem Wunsch-Abholtermin in die vorgegebenen Kastchen ein. Nach Abgabe des
Bestellzettels beim Bedienpersonal geht der Rest ganz wie von alleine. Alles, was

Sie noch tun mussen, ist Ihre Bestellung am Hinterein-

gang der Fleischerei bis spatestens zum 24. Dezember

abzuholen und nach Herzenslust zu genieBen.

Wild aug dep Reginc

Auch zum Downloaden
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! SCHWEINEN UND RINDERN DEN HOF.
1
Mit seinem Markenfleisch Strohschwein und Strohrind engagiert sich EDEKA
Gutfleisch — entlang der gesamten Lieferkette — gemeinsam mit den Landwirten
noch stérker fiir Tierwohl und Nachhaltigkeit. Gute Griinde, warum auch Warncke’s
Frischecenter Spezialitdten vom Strohschwein und Strohrind anbietet. Das Herzstlick
der Produkte bildet die Haltungsform Stufe 3 ,,AuBenklima“. Und weil die Landwirte
flir die Erfiillung aller Bedingungen der Gutfleisch-Programme mehr leisten miissen, \
werden sie auch besser bezahit.
Alles gute Griinde, warum das Fleisch \
ein gutes Stiick besser ist — und schmeckt. . \
Gutfleisch Gulﬁgiseh
/ DAS STECKT IN GUTFLEISCH: y
SCHWEIN RIND
FUR EINE BESSERE HALTUNG. NORDDEUTSCHE HERKUNFT FUR EINE BESSERE HALTUNG.
//,,4 HANDWERKLICHE PERFEKTION

LUCKENLOSE TRANSPARENZ

STRENGSTE QUALITATSKONTROLLEN

VIELFALT VON
KRUSTENBRATEN
BIS ENTRECOTE

HANDWERKLICHE
PERFEKTION

A~

Das Angebot an qualitativ hochwertigen und
schmackhaften Leckerbissen vom Stroh-
schwein und Strohrind an der Bedientheke
von Warncke’s Frischecenter ist umfang-
reich. Fans von Schweinefleisch konnen
sich auf schmackhafte Schnitzel, Karbo-
nade, aromatischen Krustenbraten oder
zarte Filets freuen, wahrend Liebhaber von
Rindfleisch auf feinste Teilstiicke wie Filets,
Rumpsteaks, Entrecote und Co. zurlickgrei-
fen konnen. Garantiert ein Fest flir den Gau-
men, besonders im Hinblick auf das anste-
hende Festtagsmenii — und auch das gute
Gewissen isst mit.

BESSERE

NORDDEUTSCHE
DELIKATESSEN

Alle Produkte der Gutfleisch-Programme Stroh-
schwein und Strohrind stammen aus Nord-
deutschland. Das gilt fiir die Geburt, Aufzucht
und Schlachtung der Tiere (iber die Produktion
bis hin zum Verkauf. Nur wer die jeweiligen er-
fiillt, darf an den Markenfleischprogrammen des
Fleischwerks EDEKA Nord teilnehmen. Dieser
Umstand sorgt fiir eine liickenlose Transparenz.

Dank der individuellen Kennzeichnung aller
Strohschwein- und Strohrind-Produkte kann
jeder Kunde die Herkunft/Aufzucht des Tieres
nachverfolgen. Ansprechpartner hierfiir ist die
Abteilung Landwirtschaft und Tierschutz des
Nordfrischecenters. Bei Fragen rund um den
Nachverfolgungsprozess steht zusatzlich das
Team der Bedientheken von Warncke’s Fri-
schecenter gerne zur Verfligung.

Bei Gutfleisch wird auf hochstem Niveau hand-
werklich und nach traditionellen Rezepturen
gearbeitet. Sogar die Gewiirze sind dabei ganz-
lich gentechnikfrei. Darliber hinaus werden
bei der Herstellung der Strohschwein- und
Strohrind-Produkte noch weniger Zusatzstof-
fe eingesetzt als im Gutfleisch-Programm. Das
wird kontrolliert — regelmaBig, neutral und (ber
gesetzliche Standards hinaus. Das gilt sowohl fiir
die Produkte als auch fiir die gesamten Prozesse
innerhalb der Wertschopfungskette.

Mehr zu Herkunft und
Haltungsform unter
edeka-gutfleisch.de/
Strohschwein

BESSERE, BESSERE
HALTUNG NACHHALTIGERE BEZAHLUNG
DER TIERE FUTTERUNG DER LANDWIRTE

DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®



K 6€ 6 te Innen saftig und zart, auBen fest und knusprig: So schmeckt »—I
I"LLJ' ra n nicht nur der Schweinebraten am besten. Mit unserem Krus-

tenbraten-Rezept lassen Sie die Schwarte krachen und vere-

mlt Rosmann deln das Fleisch mit einer leckeren Kruste.
® @ m Zubereitung:
1. Schwarte des Bratens rautenformig einschneiden. Fleisch mit Salz und Pfef-
Dauer Aktiv Mittel fer einreiben.

2. Puderzucker in den Brater stduben und karamellisieren lassen. Tomaten-
Zutaten fur 4 Portionen: mark unterrihren und braunen lassen. Mit Fond und Rotwein abléschen.
e 1 kg Schweinebraten Fleisch mit der Schwarte nach unten in den Brater legen.

vom Strohschwein 3. Schalotten, Karotten, Knollensellerie und Knoblauch schéalen. Schalotten

e Salz und Pfeffer halbieren, Karotten in Scheiben, Knollensellerie in Wirfel und Knoblauch
e 1 TL Puderzucker fein schneiden. Gemuise und Rosmarinzweige um das Fleisch verteilen. Bei
e 1 EL Tomatenmark 200°C Ober-/Unterhitze (Umluft 180 Grad) auf der Schiene von unten 30
¢ 400 ml Rinderfond Minuten braten, dann wenden und weitere 1,5 Std. bei 180°C Ober-/Unter-
e 150 ml Rotwein, trocken hitze (Umluft 160 Grad) braten, Kruste 6fter mit Fond begieBen.
e 150 g Schalotten 4. Honig mit heiBem Salzwasser mischen. Fleisch auf ein Backblech setzen,
e 150 g Karotten mit Honig-Wasser-Gemisch bestreichen. Bei 200°C Ober-/Unterhitze (Um-
¢ 100 g Sellerie luft 180 Grad) weitere 5 Minuten braten, bis die Schwarte kross ist. Braten
¢ 3 Knoblauchzehen aus dem Ofen nehmen und warm stellen.
e 2 Zweige Rosmarin 5. Schalotten aus der Sauce heben und beiseite stellen. Sauce durch ein Sieb
e 1 EL Honig passieren, mit dem Saucenbinder leicht binden. Schalotten und Rosmarinna-
e 1 EL Salzwasser deln in die Sauce geben und noch 5 Minuten kécheln lassen, abschmecken.
e 1 TL SoBenbinder, dunkel 6. Braten in Scheiben schneiden und mit der SoBe auf Tellern anrichten.

e 1 TL Rosmarinnadeln Als Beilage eignen am besten KartoffelkléBe.




die BAG)

Am Silvestersonntag
von 7 bis 12 Uhr
grol3er Berlinerverka
in der BACKBUDE

KNACKIG-SUBE FEIERTAGE
MiIT DER BACKBUDE

Genauso wie edle Fleischspezialitaten sollten beim Schlemmervergniigen an
den Festtagen auch frische Backwaren nicht fehlen. Sie sind eine echte
Naschkatze und lieben Berliner, Torten oder Spritzgeback? Kein Problem,
denn in der BACKBUDE in Neu Wulmstorf gibt es die siBen Verfihrungen in
den verschiedensten Varianten.

Ob der klassische Berliner mit Guss, ausgefallene Kreationen mit Die BACKBUDE hat am 31. Dezem-
Kirsch-Marzipan- oder Champagner/Erdbeer-Fiillung oder der fluffi- ber, dem Silvester-Sonntag, fur Sie
ge Spritzring - die Auswabhl ist groB, und unvergleichlicher Geschmack ga- geodffnet, um Sie vor allem mit frischen
rantiert. Neben einer Vielzahl an stiBen Spezialitdten bietet die BACKBUDE Berlinern aller Art, aber auch Brot- und
im Hinblick auf Weihnachten und Silvester auch eine groBe Angebot an Brotchenspezialitaten fur den Jah-
frisch gebackenen Brotkreationen, die sich ideal als Beilage oder zum reswechsel zu versorgen. Familie Warn-
Dippen eignen. cke freut sich auf Ihren Silvesterbesuch

in der BACKBUDE und beschert Ihnen
Von kleinen und groBen Partysonnen, jetzt ganz neu auch mit Kéase gerne einen genussvollen Jahreswechsel.

Uberbacken, uber Meterbaguettes bis hin zum Zwiebel-, Vollkorn- und
Dinkelmeter warten zahlreiche knusprige Kreationen, die Feiertage aus ku-
linarischer Sicht noch ein Stlick weit abwechslungsreicher machen.

Das BUDENTEAM heiBt Sie herzlich willkommen und erfillt Ihnen gerne Ihre
speziellen Wiinsche.

NEVE KAFFEE- UND TEEKREA-  pooccseacc
TIONEN SOWIE HEIRGETRANKE

Sie lieben Kaffee, Tee und HeiBgetranke und wollen einmal
etwas Neues ausprobieren? Dann entdecken Sie die heilBen
Neuheiten der BACKBUDE. Ob der wirzige Spiced Pumpkin
Latte, der verfuihrerische Nougat Latte, eine heiBe weiBe
Schokolade oder ein schaumiger Schokocino - lassen Sie
sich vom neuen Quartett verzaubern und erleben Sie Trink-
genuss der Extraklasse.

Klick

www.die-BACKBUDE.de ) (O) dieBACKBUDEN



1 HEIDEBROT

SPAREN
MIT DEN BACK-
BUDEN-COUPONS

gultig von Montag bis Samstag.

Sonntags keine Einldsung der Coupons maglich!

5 BACKBuUDIS

statt 4.50

R .99

== liltig vom 012, bis 30.12.202F
Keine weiteren Rabatte moglich. Solange der Vorrat reicht.
Sonntags keine Einlésung der Coupons mdglich!

i MANDEL-
| KRANZ

statt 5.69
statt 2.40

rr 1.99

“=—Guitig vom 04.12. bis 30.12.202 -
Keine weiteren Rabatte moglich. Solange der Vorrat reicht.
Sonntags keine Einlésung der Coupons mdglich!

SUltig vom OF 12. bis 30.12.202F
Keine weiteren Rabatte moglich. Solange der Vorrat reicht.
Sonntags keine Einlésung der Coupons mdglich!

Keine Samstags_

UND Sonntags-

WiR SuCHEN AB SOFORT A7
VERKAUFER (M/W/D) IN TEILZEIT FUR
Di& TAGESSCHIGHT VON 8:30 BIS 13.30 UHR

Dein Aufgabengebiet umfasst den Verkauf und die Herstellung unserer taglich
m Laufenden Uber Neu- frischen Backwaren und selbst hergestellten Torten sowie Blechkuchen. Wir lernen
tehende Veranstaltungen auch ungelernte Mitarbeiter an, denn bei uns zahlen besonders die Leidenschaft
flr unsere Produkte sowie ein freundlicher Umgang mit unseren Kunden und auch
im Team. Du arbeitest nur von Montag bis Freitag, am Wochenende hast du frei.

Bitte schick uns deine vollstandige Bewerbung
per Mail an info@die-backbude.de oder

auf dem Postweg an

Warncke “s Frischecenter e. K.

z. H. BACKBUDE Wir freuen uns auf dich!
- - Wulmstorfer Wiesen 2,
dich rein! 21629 Neu Wulmstorf DEIN BUDENTEAMI '

www.die-BACKBUDE.de ) (O) dieBACKBUDEN



In Sachen Kulinarik bietet Warncke’s EDEKA Frischecenter seinen Kunden das

in Warncke’s Frischecenter

Rundum-sorglos-Paket, doch auch abseits von feinstem Fleisch und edlen Spi-
rituosen hat der Markt einiges zu bieten. So zum Beispiel den groBen Non-
food-Bereich, der zum Stdbern einladt und ganz sicher die eine oder andere
Geschenkidee vom hochwertigen Spielzeug bis hin zum Kiichenutensil oder der
Gutscheinkarte fir das Weihnachtsfest bereithalt.

Die ganze Welt der Spielwaren

Von Puzzeln Uber Brettspiele bis hin zu Lego und Playmobil - in der gro-
Ben Spielwarenabteilung warten zahlreiche Highlights, mit denen Sie Kin-

deraugen an Weihnachten zum Leuchten bringen. Sowohl fir Madchen
als auch flr Jungen ist garantiert etwas Passendes dabei. Sparen Sie sich also
den lastigen Weg in ein Spielwarenfachgeschaft und schlagen Sie in Warncke’s
EDEKA Frischecenter zwei Fliegen mit einer Klappe.

Unsere Weihnachts-

wunschboxen fur Thre Kinder

Sie haben von Ihrem Kind bereits erfahren, was es gerne an Weihnachten
geschenkt bekommen mdochte? Dann teilen Sie uns die Wiinsche Ihrer Kinder
doch einfach mit! Wir stellen lhre Spielwaren-Bestellung dann in ei-
ner Wunschbox zusammen und Sie brauchen sich die Ware dann nur
noch zu Threm Wunschtermin bei uns im Markt abzuholen.

lhr Spielwaren-
Wunschzettel auf
unserer Homepage

Scannen Sie den folgenden QR-Code und
fullen Sie auf unserer Homepage gemein-
sam mit Ihren Kindern Ihren persodnlichen
Wunschzettel aus. AnschlieBend drucken
Sie den Wunschzettel einfach aus und
geben ihn bei uns im Markt ab. Unsere
Weihnachtsengel stellen IThre Wunschbox
dann zusammen und Sie brauchen es an-
schlieBend nur noch rechtzeitig vor Hei-
ligabend abholen.

Dein personlicher |
Wunschzettel

Bunte Deko fur die
perfekte Silvester-

party

Der Jahreswechsel steht an und eine
bunte Partydekoration sollte dabei
nicht fehlen. In Warncke’s EDEKA Fri-
schecenter bekommen Sie gut sortiert
alles, was Sie daflir brauchen. Ange-
fangen bei der passenden Dekoration
von Girlanden Uber Luftballons bis
hin zu bunten Jahreszahlen in allen
Farben und Facetten bietet das Party-
regal unweit des Kassenbereiches im
Markt alles, was fur eine fréhliche Sau-
se im Kreise der Liebsten benétigt wird.

DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®




WeihnachtSbaumverkauf
auf unserem Parkplatz

Auch in diesem Jahr finden Sie auf dem Parkplatz von Warncke’s EDEKA Fri-
schecenter in Neu Wulmstorf wieder die perfekte Ausstattung fur das Weihnachts-
fest im trauten Heim: Nordmanntannen, Blaufichten und Korktannen von Fa-
milie Willers aus Neuenkirchen. Ob klein, groB, dicht, verzweigt, luftig oder buschig
- am Verkaufsstand des Familienbetriebes, der seit 20 Jahren Weihnachtsbaume
anbaut und vermarktet, finden Sie bestimmt den Baum, der Ihnen am besten gefallt
bzw. besonders gut an Ihren gewahlten Standort passt.

Schauen Sie vom am 8. und 9. Dezember sowie im Zeitraum vom 13. bis 23.
Dezember auf dem Parkplatz von Warncke’s EDEKA Frischecenter vorbei und su-
chen Sie sich vor, wahrend oder nach Ihrem Einkauf das passende Baumchen fiir Ihr
Zuhause aus.

Tolle Préinden von PLAYIMOBIL”

far leuchtende Kinderaugen

Sammeln Sie noch bis zum 23. Dezember 2023 die PLAYMOBIL®-Treue-
punkte und sichern Sie sich tolle Treueartikel vom Piratenversteck bis zum
Marchenschlosspark. Bringen Sie die Augen Ihrer Kleinsten zum Leuch-
ten und schonen Sie dabei gleichzeitig Ihren Geldbeutel. Denn mit der
Treueaktion kénnen Sie bis zu 57 Prozent sparen. Informationen zu den
Teilnahmebedingungen finden Sie unter: https://www.edekanord-playmo-
bil-treueaktion.de/de/how-to/.

So einfach konnen Sie mitmachen:

Noch bis zum 23. Dezember 2023 bekommen Sie pro 5 Euro Netto-Einkaufs-
wert einen Treuepunkt an der Kasse in Warncke’s EDEKA Frischecenter. Kleben
Sie die Punkte in IThr Sammelheft, erhaltlich im Kassenbereich, und Iésen Sie
dieses bis zum 6. Januar 2024 ein. Mit 20 gesammelten Punkten erhalten Sie

eine Pramie des Herstellers PLAYMOBIL® zum attraktiven Vorteilspreis.




Nordés
Atlantic Gin

1

Malfy
Gin

1

Nordik
Eierlikor
versch. Sorten

1

Luneburger Salzsau
Salziger-Sahne-
Lakritz-Likor

Die Qual der Wahl:
edle Trapfen fir  jeden Gefchmack

Wer flr das Weihnachtsfest noch auf der Suche nach einem edlen Trop-
fen fir gemdutliche Stunden in Familie oder mit engen Freunden ist, der
sollte unbedingt einen Stopp in der Wein- und Spirituosenabteilung von
Warncke’s Frischecenter einlegen. Dort wartet neben 800 Weinen aus
Deutschland, Europa und aller Welt ein breites Angebot an hochwer-
tigen Champagnersorten, edelsten Whiskys und Rums sowie ein breit
gefachertes Gin-Sortiment. ,,Gin ist weiterhin ein Trendgetrank und bei
uns im Markt ist die Nachfrage nach dem beliebten Wacholderschnaps
nach wie vor gro3. Um unseren Kunden eine groBe Auswahl zu bieten,
bestlicken wir das Ginregal in unserer Spirituosenabteilung stetig mit
neuen Kreationen. Ginfreunde kdnnen bei uns aus Uber 50 verschie-
denen Sorten wahlen. Da ist sicher fUr jeden etwas Passendes dabei",
berichtet Kaufmann Wilfried Warncke.

Ob regional oder international — Gin besticht durch seinen urspriingli-
chen Charakter, der durch die Zugabe der individuellen Botanicals bei
seiner Herstellung geformt wird. Somit offenbart jeder Gin seine ganz
eigene Geschmackswelt und entfihrt die Sinne direkt in die Gefilde,
woher seine zugesetzten Krauter und Blatter, Samen und Hulsenfrich-
te, Wurzeln und Rinden sowie Beeren und Friichte stam-

men. Eine Genussreise nach Italien ermoéglicht zum Bei-

spiel der neue Malfy-Gin, der entweder als Original oder

versetzt mit Aromen von Limette, Pink Grapefruit oder

Blutorange daherkommt. Auf die Iberische Halbinsel

geht es dagegen mit dem Nordés aus Galizien mit Aro-

men von Eukalyptus, Hibiskus, Zitronenschale, Eisen-

kraut, StBholz und der Salzwiesenpflanze Salicornia.

~Egal ob pur oder mit den passenden Tonics — Gin ist

Nordick Olland
Herbstprinz

1

Alte Gutsbrennerei

Philipp Koch [
versch. Likore

DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®




Laboer Kaffekiiste
Kaffeelikor

in Warncke’s Frischecenter |

vielseitig kombinierbar und erméglicht somit einen wohlschmeckenden
Trinkgenuss flur jedermann. Ich kann nur jedem raten, ausgiebig in un-
serem Ginsortiment zu stébern und sich inspirieren zu lassen. Unsere
Mitarbeiter stehen dabei gerne beratend zur Seite. Das gilt natlrlich
nicht nur in Sachen Gin, sondern auch bei Fragen und Winschen rund
um das gesamte Sortiment unserer Wein- und Spirituosenabteilung®,
ladt Wilfried Warncke ein.

Mit Blickrichtung auf Weihnachten und den Jahreswechsel halt Warn-
cke’s Frischecenter neben Wein, Whisky, Rum, Gin und Co. viele wei-
tere ,Perlen™ bereit, die den Anlassen entsprechend in gemdutlicher
Runde verkostet werden kdonnen oder sich auch bestens zum Ver-
schenken eignen. Ob feinste Grappas, hochwertige Brandys oder ver-

fuhrerische Likére - Uber 600 verschiedene Spirituosen lassen keine Eberle
Winsche offen. ,In unserer Wein- und Spirituosenabteilung bieten wir Likore
echten Feinschmeckern und Kennern eine Auswahl, die héchsten An- versch. Sorten

sprichen gerecht wird. Sollte dabei trotzdem das |
Lieblingsgetrank nicht dabei sein, dann geben wir
selbstverstandlich gerne unser Bestes, um das
gewdunschte Produkt zu besorgen®, verspricht Wil-

fried Warncke und ladt alle Kunden herzlich zu ei-
ner Entdeckertour ein.

Lottas Eierlikor
versch. Sorten

L




Micha Marzinzik:

vom Schulerpraktikum in die Ausbildung

Wie unkompliziert sich der Weg vom Praktikum in eine feste Ausbildung gestal-
ten kann, zeigt der Werdegang von Micha Marzinzik. Der 16-Jahrige absolvierte
ein zweiwdchiges Schilerpraktikum in Warncke' Frischecenter, fand Gefallen an
den vielfaltigen Aufgaben und bewarb sich kurzerhand fiir eine Ausbildung. Seit
dem 1. August dieses Jahres ist der sympathische Neu Wulmstorfer nun fester
Bestandteil der EDEKA-Warncke-Familie und fuhlt sich rundum wohl. ,Die Aus-
bildung zum Verkdufer macht mir riesigen SpaB und ich fiihle mich bestens ins
Team integriert. Alle Kollegen sind sehr nett, hilfsbereit und die Arbeitsatmos-
phare ist klasse. Tief eintauchen durfte ich bereits in den Bereich der Frische-
bedientheken mit allem, was dazu gehdrt. Derzeit bin ich in der Obst- und Ge-
museabteilung aktiv. Nach und nach werde ich dann alle weiteren Abteilungen
genauestens kennenlernen. Ich freue mich auf die Zukunft, strebe einen erfolg-
reichen Ausbildungsabschluss an und kann mir anschlieBend gut vorstellen, hier
im Markt die Karriereleiter weiter nach oben zu steigen®, so Micha Marzinzik, der
sich in seiner Freizeit mit groBer Leidenschaft der Fotografie widmet.

WARNCKES FRISCHECENTER
sucht NEUE SUPERHELDEN! gmwi

Du bist ein echter Teamplayer und suchsteine
Herausforderung in einem krisensicheren Job?

Dann bist du bei uns genau richtig!

Wir suchen zum nachsten Ausbildungsbeginn Warncke'S
08/2024 Nachwuchskrfte fiir Neu Wulmstorf.

' 4

Zur Ausbildung in folgenden Bereichen:

M Verkaufer

I Kaufmann im Einzelhandel
kombinierbar zum Handelsfachwirt

fur Abiturienten U 2

- Lohn nach Tarif - 36 Urlaubstage

B’ Flelscherelfachve rkéufer - Mitarbeiter-Einkaufsrabatt
) . - iPad/Tablet je nach Ausbildungsberuf
K% F“SChespeZIaI ISt (l HK) - Teilnahme an Erganzungsausbildungen und

Teilnahme Azubi-Wettbewerben

Schickt eure Bewerbung an:

EDEKA Warncke’s Frischecenter, z. Hd. Stephanie Beier,
Wulmstorfer Wiesen 21, 21629 Neu Wulmstorf, E-Mail: info@edeka-warncke.de
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Warncke'’s

festliche Wein— und Kaseenyafehlung

Wilfried Warncke empfiehlt ...

... den, Tator Prinmdtive

Stolze 96 von 100 Punkten verlieh der italienische
Weinexperte Luca Maroni diesem Spitzen-Primitivo.
Seit dem 8. Jahrhundert vinifizieren die Winzer in
wahrer Handarbeit ihren Salento.Benannt wurde die-
ser Wein nach der damaligen Gottesgestalt ,Tator".
Das kunstlerische Etikett zeigt zwei Hande, welche
die Handwerkskunst zur Geltung bringen.

Fir zehn Monate reift der Wein in franzdsischen Bar-
rique-Fassern im typischen Gewdlbekeller weiter he-
ran. So kann sich das Aromasprektrum nach Marme-
lade, Zimt und Feigen hervorragend entwickeln. Das
Ergebnis ist ein Wein der Superlative. In der Nase
zeigt er sich wohlriechend nach einem Hauch von
Schokolade und siBen Kirschen. Ideal als Begleiter
zu rotem Fleisch und gehaltvollen Speisen.

Herkunft: Salento, Italien Geschmack: halbtrocken
Rebsorte: 100 % Primitivo Trinktemperatur: 16 bis 18°C
Alkoholgehalt: 14,5 % Vol.

Jan Spieckermann empfiehlit

... die zartfchmelzende Rote Hexe

Die zartschmelzende Rote Hexe 6ffnet die Tore in eine
einzigartige Geschmackswelt. Durch ihr spezielles Er-
scheinen ist sie nicht nur ein Hingucker auf der Kase-
platte, sondern Uberzeugt auch mit ihrem weich-wir-
zigen Aroma und dennoch pikantem Geschmack. Die
Rote Hexe ist eine Gaumenfreude auf jeder Kdseplat-

te.
Herkunft: Schweiz Laktosefrei: Ja
Kéasesorte: Schnittkase Fettgehalt: 55 % Fett ui. Tr.
Milchart: Kuh Labart: Tierisches Lab
Reifezeit: mind. 4 Monate




Basteltipp:
Die Winter-Wunderwelt
Liebe Kinder,

immer naher riicken der Winter und das Weihnachtsfest. Es wird kalt,
vielleicht fallt bald schon der erste Schnee und allen Ortes schmucken
die Menschen ihre Umgebung mit Lichterketten und
Adventsdekoration.

Habt auch ihr Lust, eure eigene Winter-Weihnachts-Wunderwelt zu
basteln oder zu malen?

Das Schéne an dieser Bastelaufgabe ist, dass ihr im Grunde vdllig
frei seid. Entweder konnt ihr den Schuhkarton als abgeschlossene
Winterwelt verwenden, ihr kénnt aber genauso gut eine DIN-A4-Bo-
gen bemalen und diesen als Hintergrund nehmen, um davor auf dem
Esstisch, auf einem Teppich vor dem Weihnachtsbaum oder Ahnlichem
eure Welt zu erschaffen. Hier nur eine Idee von vielen:

Alles fur das selbst gemachte Geschenk

Sie wollen Ihre Liebsten mit einer selbst gestrickten oder gehakelten Miutze
oder einem Schal Uberraschen oder Ihre Weihnachtsdeko selbst machen? Wir ha-
ben alle passenden Utensilien, die Sie daflir bendtigen. Von Strick- und Hakel-
nadeln Uber Wolle in den verschiedensten Farben bis hin zu Bastelartikeln liegt
in Warncke’s EDEKA Frischecenter alles griffbereit, was Sie fur Ihr handgemachtes
Geschenk oder den beruhigenden Zeitvertreib in der Weihnachtszeit bendétigen.

die BAG\\N?UDE

GReSSES HEXENHAUSCHENBACKEN

in der BACKBUDE

Ihr wollt selbst zu kleinen Weihnachtsbackern werden und euer eige-
nes leckeres Hexenhauschen fir das Fest kreieren? Dann mel-
det euch rechtzeitig an flir das groBe Hexenhdauschenbacken in der
BACKBUDE. Durchgefihrt wird das groBe Backen am Donnerstag,

dem 16. Dezember von 11 bis 15 Uhr.

Anmeldungen sind direkt beim BUDENTEAM oder an der Kundeninforma-
tion madglich.

DEIN LEBENSMITTELPUNKT@®




Schnappt euch:

e Papprollen e Papierbdgen ¢ jede Menge Watte
e Schuhkarton e Kleber e Schere o Stifte e Steckschaum
e und was euch sonst noch so einfallt

und legt los:

Klebt den Deckel des Schuhkartons von innen mit hellblauem Ton-
papier aus. Dieser dient als Hintergrund eurer Welt, als Horizont.
Den Boden kdnnt ihr mit griinem oder braunem Papier bekleben
oder einfach Tannengrin, Tannenzapfen und Watte als Schnee
einlegen.

Steckt einige kleine Tannendste als Baume auf im Untergrund ver-
steckten Steckschaum. Auch diesen konnt ihr mit etwas Watte
~Schnee"™ verpassen. Ummantelt eine Papprolle mit rotem Tonpa-
pier und zeichnet mit einem feinen Stift Backsteine auf, sodass er
aussieht wie ein Schornstein.

Malt zwei Beine auf weiteres rotes Tonpapier, einen Geschen-
kesack auf braunes, zwei Stiefel auf schwarzes und klebt zwei
fluffige weiBe Stiefelwarmer (siehe Bild links) auf weiBes Tonpa-
pier. Schneidet alles auf und klebt es zusammen, sodass sich zwei
Weihnachtsmannbeine in seinen Stiefeln ergeben. Klebt dies kopf-
Uber in den Schornstein und lasst zudem den Sack herausschau-
en.

Erganzt eure Winterwelt mit dem Weihnachtsmann im Schorn-
stein und nach Belieben Rentieren, kleinen Geschenkboxen und
Ahnlichem.

SiBe Uberraschung fir geputzte Stiefel
Der Nilolaus macht halt in Warncle'§ Frifchecenter

Liebe Kinder,

der Nikolaus macht auf seiner Reise um die Welt auch in unserem Markt in
Neu Wulmstorf halt. Dort flllt er in diesem Jahr die Stiefel der Kinder mit
vielen Leckereien.

Gebt dazu einfach eure frisch geputzten Stiefel bis zum

5. Dezember, 15 Uhr,

an der Kundeninformation bei uns im Markt ab.

Vergesst nicht, euren Namen auf einem Zettel anzuhangen,
damit der Nikolaus auch genau wei3, wem welcher Schuh
gehort.

Ihr kdnnt eure mit kleinen Uberraschungen gefiill-
ten Stiefel dann am 6. Dezember ab 12 Uhr bei
den Mitarbeitern im Markt abholen. Als
Nachweis zeigt ihr ihnen einfach das genaue
Gegenstlck eures Schuhpaares. Der Nikolaus

freut sich schon auf viele geputzte Stiefel.
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Fur Ihre Treue

Kurz vor dem Weihnachtsfest und dem Jahreswech-
sel méchten wir die Chance nutzen, uns bei Ihnen
flr Ihre Treue zu bedanken. Sie alle haben dazu bei-
getragen, dass wir trotz der weiterhin schwierigen
weltpolitischen und wirtschaftlichen Lage sowie ei-
ner angespannten Personalsituation weitestgehend
positiv auf das Jahr 2023 zurlickblicken kénnen und
auch im Hinblick auf das kommende Jahr unseren
Optimismus beibehalten.

Wir versprechen Ihnen auch im Jahr 2024 spannen-
de Aktionen in unserem Markt, eine umfangreiche
Produktpalette und natirlich stets freundlichen und
kompetenten Service. Unser gesamtes Mitarbei-
terteam, das sich nach einem anstrengenden Jahr
die ersten komplett freien Feiertage seit vielen Jah-
ren redlich verdient hat, wiinscht Ihnen besinnliche
Weihnachten und einen guten Rutsch und freut sich,
Sie bald wieder im Markt begriBen zu dtrfen.
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Nadine Spinzig

Tel.: (05332) 96 86-54

E-Mail: info@proexakt.de
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Kostenlose Zustellung an alle erreich-
baren Haushalte in der Region.

Bei dem Projekt Markizeitung mit einer
Gesamtauflage von zurzeit mehr als

6 Millionen Exemplaren handelt es sich
um ein marktbezogenes individuelles
Printprodukt flir selbststandige
EDEKA-Kaufleute.
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angegeben, bei der ProExakt GmbH.
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und Nachdruck sind nur mit schriftlicher
Genehmigung der ProExakt GmbH
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